Ministerul Educatiei Nationale si Cercetarii Stiintifice
Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala - 19.04.2016

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie Alimentara/Tehnician in industria alimentara
Clasa; a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte
I.1Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect: (10 p)

1. Politica calitatii unei organizatii reprezinta:

. directia si intentiile generale;

. asigurarea calitatji;

. analiza previzional3;

. elaborarea planului calitatji
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. Calibrarea este operatie specifica:
. prelucrarii semintelor oleaginoase;
. obtinerii zaharului cubic;

. prelucrarii sfeclei de zaharr;

. obtinerii compotului de mere.
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.. Publicitatea reprezinta un mijloc de comunicare in masa ce imbina funciia de:
. informare cu cea de transmitere;

. informare cu cea de organizare;

. informare cu cea de convingere;

. convingere cu cea de transmitere.
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. Spalarea legumelor si fructelor are rolul:

. de a elimina impuritatile

. de a reduce cat mai mult continutul de pesticide

. de a elimina impuritati, de a reduce continutul de pesticide si miocroflora epifita
. de a elimina microflora epifita
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. Operatia de vinterizare a uleiului are ca scop indepartarea din ulei a:

. substantelor mucilaginoase, a fosfatidelor si a substantelor albuminoide

. substantelor straine care imprima uleiurilor miros si gust specifice

. cerurilor si gliceridelor saturate

. pigmentilor naturali si secundari care se formeaza in timpul procesului de fabricatie
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. Agentul de purificare folosit in etapele de predefecare si defecare propriu-zisa este:
CO;

SO,

Hzo

. Ca(OH),
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. Sutirajul in industria zaharului reprezinta:
. pierderi de zahar din borhot
. viteza zemii de difuzie Tn aparat
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. cantitatea de zeama de difuzie ce se ob{ine
. Incarcatura aparatului cu taietei

o

. Imaginea intreprinderii si climatul favorabil sunt mentinute cu ajutorul activitatilor de:
. publicitate

. vanzare personala

reclama

. relatii publice
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. Prin planificarea calitatii se determina:

. materiile prime si auxiliare necesare in procesul de productie
. obiectivele si resursele

. structura organizatorica

. prin confirmarea neconformitatji cu cerintele specificate
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10. Materiile prime pentru industria uleiului sunt:
a. grisurile;

b. legumele;

c. semintele oleaginoase;

d. cerealele.

I.2 Pentru fiecare din urmatoarele enunturi, scrieti pe foaia de concurs, litera A, daca
apreciati ca enunful este adevarat sau litera F, daca apreciati ca enunful este fals.

(5p)

1. La receptia calitativa a semintelor de floarea-soarelui acestea trebuie sa prezinte
umiditatea de max.15%.

2. Scopul taierii sfeclei de zahar este de a mari cat mai mult suprafata de contact cu apa de
extractie..

3. Managementul calitatii reprezinta ansamblul activitatilor coordonate prin care se
orienteaza si se tine sub control o organizatie in ceea ce priveste calitatea.

4. Autoclavul vertical este o instalatie de pasteurizare a conservelor.

5. Analiza postului se poate realiza prin observarea directa a muncii prestate.

1.3. In coloana A sunt enumerate ,,Operatii tehnologice” specifice obtinerii zaharului,
iar in coloana B ,,Produse” rezultate in urma acestor operatii tehnologice. Realizati
asocierile corecte dintre cifrele din coloana A si literele corespunzatoare din coloana

B.
( 5p)
A.Operatii B. Produse
1. presare a. borhot si zeama de difuzie
2. evaporare b. taietei epuizati
3. centrifugare C. zeama groasa
4. difuzie d. cristale de zahar
5. taiere e. lapte de var
f. taietei
2
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Subiectul. II. TOTAL: 30 puncte
II.1. Numiti trei analize de laborator necesare la determinarea receptiei calitative pentru
semintele de floarea soarelui. (6p)

I1.2. Scrieti pe foaia de concurs in dreptul numerelor corespunzatoare spatiilor libere
informatia corecta: (14p)

a) Sterilizarea este operatia de ........ (1) (2)eeiieeeenn. ce se realizeaza la
temperaturi mai mari de........... 3)....... °C.

b) Rafinarea uleiului este un ansamblu de operatii prin care se elimina acele substante
de ...... 4).... care inrautatesc ...... (5).... uleiului, cu scopul imbunatatirii
caracteristicilor acestuia.

c) Relatiile............. (o) P sustin imaginea firmei si climatul favorabil .

d) Postcuratirea semintelor de floarea soarelui consta in indepartarea...(7).....pana la
4%.

.3.
a) Precizati modul de taiere a sfeclei de zahar si justificati alegerea facuta. 5p.
b) Numiti cinci functii ale managementului. 5 p

Subiectul llI. Total: 40 puncte
1. Infigura de mai jos este prezentata schita unui utilaj din industria uleiului.

a) denumiti utilajul si explicati scopul operatiei pe care o efectueaza.
b) precizati denumirea reperelor 1,2,3,4,5.
¢) mentionati ce rol are elementul 4. 15p

2. In schema de mai jos sunt prezentate o parte din operatiile tehnologice de obtinere a
compotului de vigine:

Dozare fructe si sirop
v
1

v
Inchidere

v

2
v

Depozitare
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Precizati pe foaia de concurs urmatoarele:
a) Numele operatiilor lips3;
b) Pentru operatia numarul 1 dati definitia, rolul operatiei si cel putin trei (3) procedee de
executare;
c) Prezentati rolul operatiei numarul 2, factorii care influenteaza regimul operatiei si
utilajul specific pentru produsul ,Compot de visine” (25p).
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