Ministerul Educatiei Nationale si Cercetarii Stiintifice
Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala - 19.04.2016

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie alimentara/ Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a Xl-a

¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul I. TOTAL: 20 puncte
I.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect: 9 puncte
1. Hexozele corespund formulei generale:

a. CsHy0s;

b. CGH:I.OOG;

€. Cg¢H120g;

d. C5H24012.
2. Sticlozitatea este data de:

a. masa unui hectolitru de cereale boabe;

b. aspectul cornos, lucios al bobului sectionat cu un corp taios;

c. viteza de plutire a boabelor de cereale;

d. dimensiunile boabelor
3. Continutul maxim de corpuri straine pentru grau este de:

a. 2%;
b. 3%;
c. 4%;
d. 5%.

4. Analizele senzoriale se executa in urmatoarele conditii:
a. inincaperi luminoase, fara mirosuri straine, la 20°C;
b. 1n incaperi cu lumina naturala, cu diferite mirosuri, la 20°C;
c. Inincaperi luminate artificial, fara mirosuri straine, la 18°C;
d. inincaperi luminoase, aglomerate, cu mirosuri puternice, la 20°C.
5. Prin metabolizarea unui gram de glucide se obtin:
a. 9,3 Kcal;
b. 9,3 cal;
c. 4,1cal;
d. 4,1 Kcal.
6. Indicatorul folosit pentru determinarea aciditatii mustului de struguri este:
a. fenolftaleina;
b. turnesol;
c. rosu de fenol;
d. albastru de bromtimol.
7. Aciditatea totala a berii se exprima in :
a. g H,SO.;
b. procente;
c. grade Thorner,
d. grade de aciditate.

Profil: Resurse naturale si protectia mediului. Domeniul:Industrie alimentara. Calificarea: Tehnician analize produse 1
alimentare. Clasa: a Xl-a



Ministerul Educatiei Nationale si Cercetarii Stiintifice
Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

8. Indicele de alcatuire a strugurelui reprezinta raportul dintre:
a. masa boabelor si masa ciorchinelui;
b. masa strugurelui si masa ciorchinelui;
c. masa pulpei si masa ciorchinelui;
d. masa ciorchinelui si masa boabelor.
9. Determinarea culorii la bere se executa cu reactivul:
a. solutie de iod 0,1n
b. solutie de iod 1n
c. solutie de hidroxid de sodiu 0,1n
d. solutie de hidroxid de sodiu 1n

1.2. 6 puncte
Scrieti pe foaia de concurs pentru fiecare dintre afirmatiile de mai jos litera A, daca apreciat;
ca raspunsul este adevarat sau litera F, daca apreciati ca raspunsul este fals.

Reformulati unul dintre enunturile false astfel incat sa devina adevarat.

1. Sticlozitatea se calculeaza pe baza relatiei: 2(n +0,75n; +0,5n, +0,25n53)

2. In boabele de grau se gasesc urmatoarele vitamine: B; B,, Bg, PP, A, C si E.

3. Concentratia alcoolica a vinului se determina curent prin metoda ebuliometrica.

4. Fenolftaleina reprezinta indicatorul folosit la determinarea continutului de CO, al berii.
5. Stratul hialin este un substrat al pericarpului.

1.3. 5 puncte
Tn coloana A sunt indicate materii prime si produse finite din industria alimentara, iar in
coloana B, analize fizico-chimice care stau la baza aprecierii calitatii acestora. Scriefi pe
foaia de concurs, asocierile corecte dintre fiecare cifra din coloana A si litera
corespunzatoare din coloana B.

A. B.
Materii prime si produse finite Analize fizico-chimice
1. Faina a. Porozitate
2. Drojdie b. Analiza uvologica
3. Apa c. Masa a 1000 boabe
4. Paine d. Duritatea
5. Struguri e. Continutul de gluten
f. Capacitatea de dospire n aluat

Subiectul. I TOTAL: 30 puncte

1.1 6 puncte

a. Precizati metoda cea mai simpla si mai rapida de determinare a continutului de zahar din
mustul de struguri.

b. Indicati domeniul de variatie al valorii masei hectolitrice a graului.

c. Numiti aparatul modern folosit pentru determinarea capacitatii de hidratare.

1.2. 10 puncte
Scrieti pe foaia de concurs informatiile corespunzatoare spatiilor libere:
1. Berea trebuie sa prezinte spuma cu grosimea de ......... @........ si sa persiste timp
de ......... (b)........ minim .
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2. Amiloza se gaseste in ...(c)... granulei de amidon, este ...(d)... in apa, are structura
...(€)... siun grad de polimerizare pana la ...(f)... .

3. Continutul de gluten ...(g)... se determina prin ...(h)...... substantelor proteice
separate sub forma de gluten, obtinut prin spalarea cu solutie de 2% ...(i), a aluatului
pregatit dupa ...(j)... glutenului rezultat.

1I.3. Raspundeti in scris urmatoarelor cerinte: 14 puncte

11
-..__?

a) Denumiti reperele 2, 3, 4, 6, 11,12,

b) Indicati principiul metodei de
functionare a aparatului;

c) Precizati cum se face corectia de
temperatura, daca la analiza unei
probe de orz s-a obtinut umiditatea
de 9% la temperatura de 25°C.

Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte
1.1. 14 puncte
Analizand umiditatea unui lot de grau prin metoda de litigiu se obtin urmatoarele valori:

m, = 45,2478g — masa fiolei cu produs Thainte de uscare;

m;= 44,3555g - masa fiolei cu produs dupa de uscare;

m, = 40,2478 - masa fiolei goala.

a. denumiti metoda folosita in caz de litigiu;
b. scrieti formula de calcul a umiditatii;
c. calculati umiditatea;
d. interpretati rezultatul obtinut;
e. precizati efectele valorii obtinute asupra procesului tehnologic;
f. denumiti o altd metoda de determinare a umiditatji cerealelor.
1.2. 26 puncte
Se dau urmatoarele reaciii chimice:
1 CHz—O—C—O—{GHz)m—CHa.
' |
CH-0-CO—-(CHz)a—CH; +3NaOH —* A+B
| b
CHa— O —CO = (CHa2)1s— CHs
a
2. CH2— 0 —-CO —(CHa)o— CHs
|
CH-0O-CO-(CH2)2—CHs + 3H20 —* A+C
| d
CH2— O —CO = (CH3)2 — CHs
C
a. Completati cele doua reactii cu compusii care rezulta.
b. Egalati ecuatiile reactiilor chimice.
c. Numiti compusii: a, b, ¢, d, A, Bsi C.
d. Specificati denumirea reactiilor 1 si 2.
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