Ministerul Educatiei Nationale si Cercetarii Stiintifice
Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala - 19.04.2016

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie Alimentara/Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. I. TOTAL: 20 pont

I.1. Irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld betiit: 5 pont
1. Melyik termék technolégiai mutatdja a hektolitertomeg ?

a. a cukorrépa

b. a répalaska

c. olajos magvak

d. az olaj

2. A hus vizsgalatanal minek a meghatarozasara hasznaljak a Nessler reactivot:
a. ammonia
b. a hidrogén ionok
c. a natrium klorid
d. a kénhidrogén

3. Mivel kell titralni ha meg akarjuk hatarozni a z6ldség konzervek teljes savtartalmat ?
a. natrium kloriddal
b. hidrogén kloriddal
c. natrium hidroxiddal
d. ammoniaval

4. Minek a meghatarozasara hasznaljuk a Refractométert :
a. nedvességtartalom
b. savtartalom
c. slirliség
d. szarazanyag tartalom

5. Melyik értékkel kell kiigazitani a tej siiriségét , ha a hémérséklet 20°C —t6l kiilbmbozik
a. £ 0,078 egység
b. + 0,0002 g/cm®
c.£0,1%
d. + 0,00069

I.2. Irjatok a vizsgalapra minden allitas betiije (a,b,c,d,e) mellé az ,,|” betiit ha az allitas igaz és a ,,H”
betiit ha az allitas hamis.
5 pont
A kénhidrogén jelenléte a hus frisseségét jelzi.
Az olajos magvak nedvességtartalmat refraktométeres modszerrel hatarozzak meg és maximum
11% lehet.
c. Picnométert a tej siriségének meghatérozasara lehet hasznalni.
A z06ldség konzervek sotartalmat mg NaCl -ban felyezzik ki.
e. A cukor kinézetének a vizsgélata azért is sziikséges hogy meghatarozzak a 6sszecsomosodasok
ellemalasat.
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I..3. Az A oszlopban Laboratériumi készulékek , a B oszlopban pedig Fizikai-kémiai tulajdonsdgok vannak
felsorolva. Irjatok a vizsvalapra az A oszlopban szerepl6 szam mellé a B oszlopbdl a helyes valasz betijét.

10 pont

A. Laboratériumi készilékek B. Fizikai-kémiai tulajdonsagok
1. Hektolitertémeg mérleg a. nedvességtartalom
2. Elektromos umidométer b. az olaj viszkozitdsa
3. Refractométer C. Szarazanyagtartalom
4. Polariméter d. hektolitertdmeg
5. Picnométer e. a polarizalt fény elfordulasi szége

f. az olaj slirlisége

Subiectul. II. TOTAL: 30 pont
II.1. Irjatok a vizsgalapra az alabbi mondatokat kiegészit6é valaszt, vegyétek figyelembe hogy az allitas
tudomanyosan helyes legyen: 10 pont

a. Atejrelativ siriiségét a ....(1)....térvénye alapjan hatarozzuk meg a laktodensziméter segitségével.

b. A cukorrépa érzékszervi vizsgalata soran a kdvetkezé mindségi mutatdkat hatarozzuk meg: kinézet,
...(2)....allapot , ....(3)....allapot, iz, szag.

c. Atej savtartalmét ....(4).... hatarozzuk meg, ....(5).... segitségével, egy indikéator jelenlétében.

[1.2. Irjatok le a nettdé tdomeghez viszonyitott zéldségmennyiség meghatarozaséara hasznélt képletet,
magyarazzatok meg mire vonatkoznak a képletben szereplé alkotdk .
15 pont

I1.3. Mutasséatok be a tej szennyezetségének meghatarozasara hasznalt médszer elvét.
5 pont

Subiectul. III. TOTAL: 40 pont

[1l.1. Irjatok egy fogalmazast a kdvetkezd cimmel , Az ammoénia kimutatasa” , kdvessétek a kdvetkez6
struktarat: 20 pont

a. Mutasséatok be a modszer elvét

b. Ismertesséltek a munka menetét

c. Magyarazzatok el az eredmények értelmezését.

l1l.2. Egy napraforgémag tétel hektoliter-tdmegének vizsgalatanal 1259/250 ml atlag értéket kaptuk
20 pont

Mutassatok be miben all a probak elékészitése
Irjatok le a hektolitertomeg kiszdmitdsanak képletét és magyarazzatok el a képlet alkotoit
Szamitsatok ki a vizsgalt napraforgémag tétel hektolitertémegét

Pontositsatok a ismétlés feltételeit
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